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£ establecimento est ubicado en un lugar alejado de focos de insalubridad
' pisgas u oS que puedan Ccontaminar el slimento. (Ley 8/1878: Articul 262).
» constucoon e resisients al medio smbients. (Resolicidn 30082010 Articulo 67. Numers! 2. Resolueidn 2402013: Articulo 130,
| Numes! 2. Resolucidn 24272013 Articulo 55, Numeral 2).

3 L constucoidn impce &l ingresa de plagas. (Ley 91978 Articul 259). %

g
lqe como: basuras, agua estancada, sitos de anidamiento de ’%

|| E esmbleamentd tiene el tamafo necesario para permitir la manipulacén y slmacenamiento de la came y/o productos camicos
& | comesidles, asi como & fivjo cel parsonal. (Resohucidn 30082010: Articulo 67, Numeral 2. Resoluodn 2402013 Articulo 130, Numeral /9{

NO
NO
NO
NO

2 Resolucidn 2422013 Articulo 55, Numeral 2).

| Les actvidades que resliza el estadlecimiento no generan condiciones insalubres, Que pongsn en riesgo la salud y bienestar de la

|5 | comunidad. (Resalucion 300872010 Articuio 67, Numers! 1. Resolucién 2402013: Articulo 130, Numeral 1. Resolucidn 2422013 St (x‘

l: f

| |Amiculo 55, Numeral 1)

! Caca ares 0 seccidn se encuentrs claramente sef encuanto an , accesos, circulacién, entre otros., (Resolucidn 30092010: s\
I® | Anticuio 67, Aumera! 10. Resolucion 24072013 Articubd 130, Numers! 10. Reschucidn 242/2013: Articuio 55, Numersl 10).

| £ esmblecmiento no 65 USadd como dormiterio, en caso que el 'SeNvicio S8 preste en una edificacion que es tamdidn vivienda, est st

r | separaco fisicamente de ést. (Ley Q/7979: Articulo 262).

istentes, no téxicos, impermeables, lavables, no absorbentes y su superficie es lisa
dad de la superficie). (Resokucidn 3008/2010: Articulo 67, Numers! 4. Resolucidn

{ | Los pisos se encuentran constuicios en mateniales res

| (s gretes, rugosidades, asperezas o falta de continui
22072013 Amticulo 130, Numeral 4. Resokucidn 242/2013: Anticulo 53, Numersl 4).

| Los pisos cuentan con la pendiente necesarie para efectos de drenaje. (Resokicidn 30092010 Articuio 67, Numeral 4. Resolucidn

d | 2402013 Amiculo 130, Numera! 4. Resolucidn 242/2013: Anticulo 55, Numersl! 4).
10~ Coeis con las tuberias y crenajes, debicaments protegicos por rejillas para la conduccién y recoleccidn de sguas residuales.
1 %, Resolumion 300972010° Atticulo 67, Numerales 4, 11.2. Resolucidn 240/2013: Articuio 130, Numeral 4, 11.2. Resolucidn 2422013

f Las paredes se encuentran construidas en materiales resistentes, no téxicos, impermeables, lavables, no absorbentes y su superficie es
111" sz (sn . rugesicades, asperezas o falta ce continuidad de la superficie). (Resolucidn 3009/2010: Articulo 67, Numeral 5.

gretas
Resabuion 2462013 Articulo 130, Numers! 5. Resokucién 242/2013: Articulo 55, Numeral 5).

‘ 2 | Las unones entre las paredes y de éstas con el piso son redonceadas. (Resolucién 3009/2010: Articulo 67, Numersl & Resolucion
| *# | 24072013 Anticulo 130, Numeral . Resolucidn 242/2013: Articuio 55, Numeral 5).

1
' | Los techos, feisos techos e nstalzciones suspendidas son de material impermeable, resistente, liso, no presenta condensacién, no se
l 1!'1 shsenva Gesprendimients de particulas y permiten su limpieza y desinfeccion. (Resolucién 3008/2010: Articulo 67, Numeral 6. Resalucidn
{ | 24072013 Articulo 130, Numerel €. Resolucibn 242/2013: Articulo 55, Numersl 6.).

NO

S0072007: Anlculo 26, Numeral 1.1.2).
|Les ventanas y olras sbenuras estén construidas de forma que impiden la acumulacién de sucledad, facilitando su impieza y

15+ cesnfeccdn (Resoluckn 3006/2010: Articulo 67, Numeral . Resolucidn 24072013: Anticulo 130, Numenal 8. Resolucidn 242/2013:
| Anticuio 55, Numeral §)

NO

|
i
]“,' Les puertzs son Oe matenal resislente, ce superficie isa y no abscrbente. (Resolucn 300872010: Anticulo 67, Nurmeral 7, Resolucién
| ¥ 2402013 Articulo 130, Numers! 7. Resolucin 24272013, Articulo 55, Numeral 7).
| B! esublecmiento cuenta con la suficients iluminacion (natural 0 artificial), scbretodo en las dreas donde s6 manipule la came o los
17 |' chrnicos comestinles. (Resolucdn 3009/2010: Anticulo 67, Numerales 3, 9, 13. Resakicién 240:2013: Articuka_ 130, Numersles
2 % 13 Resolucidn 2422013 Anticulo 55, Numeraies 3, 9, 13).

NO

|
u,“ Les impares s encuentzan en buen estaco de mantenimiento, son de facil limpleza y poseen la proleccidn necesaria para evitar la
lnm oe panticuies exunfes. (Resolucon 2402013 Articulo 130, Numeral 14. Resolucién 242/2013: Articulo 55, Numersl 14).
!cwn con los servicios sanfarios (bafios) en matenal higiénico sandario, en cantidad suficiente con respecto a la cantidad de personal
g 3¢ Booe en €, 800 lunconsles y se encuentran separados de las dreas donde se manipula la carne y los productos cdmicos
| comesisies. (Resolucdn I00W2010: Articuio 67, Numeral 15, 16. Rasclucdn 240/2013. Articule 130, Numoral 15, 16. Resolucidn
| 2422573 Anicdo &5 humers! 15, 16;

Los servicos santars cuentan con s IMplementos requercos para la higene personal como: papel higiénico, dispensador con jaddn
desmferiante MpEMEnIos Cesechadies 0 eqUR0s BUtOMALCos PAra 6l 50CaC0 do MANOs y papeloras do accionamionto no manual, sl 74‘

NO

NO

Sl
3
“ ' L&s &reas coenzn con le ventizcién necesaria, lomanco las medidas requendas para evitar la contaminacidn de los alimentos. (Decreto §< NO
f‘

| (Resotucon 300200 Articuio 67, Nurnersl 15 Fesolucon 240/2013 Articulo 130, Numerul 15 Resolucion 24272013 Articuio 55,
;'M-‘v't-'i' 15

|
|
{
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Los sarvicios sanitarios cuentan con sistema de venlilacidn o extraccidn de olores y no se encuentra dirigi

J : gido a las drcas donde se
manipula camne y/o producios cAmicos comestibles, (Resolucion 3009/2010: Artictilo 67, Numeral solucion 240/2

Numersl 18. Resolucion 2422013: Anticul> 55, Numersi 18), ) ey ol 1072013 Atleulo 120, X N

-

£

22 |Cuenta con casilieras o sistemas para el almacenamiento de la dotacién y sudisefio permite la circulacién de aire. (Rosolucién
30082010 Articulo 67, Numeral 17. Resolucidn 24072013 Artlculo 130, Numeral 17. Resolucibn 242/2013: Artlculo 55, Numeral 17). sl
—

230 cercanas @ estas de AcCONEMIENTd NO Manual, (Resolucion 3009/2010: Anlculo 67, Numeral 19.1. Resolucin 240/2013: Articulo 130,
Numeral 18.1. Resolucion 242/2013: Articulo 55, Numers! 19. 1).

. suenl: con sistemas pars I limpieza y desinfeccién de cuchillos, slerras y chairas en las dreas de corte o cercanas a estas (Resolucién
r 3{3 2070: Artleule 67, Numers! 19.2. Resolucién 24072013: Artleulo 130, Numeral 19.2. Resolucion 242/2013: Artlculo 55, Numeral sy | NO
13l esrsttlpc:miz-nro cuenta con los equipos y utensilios necesarios para el desarrollo de las actividades; los cuales estén diseflados,
construidos, insteledos, son de facil limpieza y desinfeccidn y su mantenimiento evita la contaminacién de la came o los produclos
25 cémicos comestidles.(Decreto 1500/2007: Artlculs 26, Numeral 1.1.1. Resolucion 3009/2010: Articulo 67, Numerales 22, 23 y24. “ NO
Resoluzidn 2402013: Articulo 130, Numerales 22, 23 Y 24. Resolucibn 242/2013; Articulo 22: Numerales 2.1 y 3.2; Articulo 55,
Numersles 22, 23, 24 y 33).

Cuenta con instaleziones para operacionss de limpleza, desinfeccion y secado de las manos de los manipuladores en |as 4reas do corte
% NO
L

2

—

El personal manipulador no presenta signos y/o sintomas de enfermedad (heridas Infectadas, Irritaciones cutdneas o diarrea, entre olras)
© en caso de presentarse, el establecimiento implementa las medidas preventivas y correctivas necesarias para avitar la contaminacién

267 de la came y productos carnicos comestibles, (Decrefo 1500/2007: Articulo 26, Numeral 1.1.13. Resolucién 3009/2010; Artlculo 15, sl

Numeral 1, 3.16; Articulo 67, Numeral 21.2. Resolucién 240/2013: Artlculo 14, Numeral 1; Articulo 15; Artlculo 17: Numeral 16; Artlculo

130: Numers! 21.2. Resolucion 2¢2/2013: Articulo 13: Numeral 1; Articulo 14; Articulo 16: Numeral 16; Articulo 55: Numeral 21.2)

Todos los manipuladores de alimentos cumplen con las practicas higiénicas (no comer, no fumar, no toser, no usan accesorios,

2 presentan ufas cortas, protectores de cabello, barba o bigote, entre otras). (Resolucidn 3009/2010: Articulo 15: Numeral 3.1, 3.7, 3.6,
3.11,3.72, 3.15, 3.17; Articulo 67: Numeral 21.2. Resolucidn 240/2013: Articulo 14, Numera! 3; Articulo 17: Numeral 1,7, 8, 11, 12, 15,

17. Resolucibn 242/2013: Articulo 13, Numeral 3; Articulo 16, Numeral 1,7, 8, 11, 12, 15, 17)

NO

Los manipuladores de alimentos se laven y desinfectan las manos cada vez que sea necesario, En caso de usar guantes son somelid'os o
287 al mismo cuidado higiénico de las manos. (Resolucién 3009/2010: Articulo 15: Numeral 3.6, 3.14; Articulo 67: Numeral 21.2, Resolucion N

24072013: Anticulo 17, Numerales 6, 14. Resolucién 242/2013: Articulo 13, Numeral 6, 14)

Cuenta con avisos alusivos al cumplimiento de las buenas précticas higiénicas. (Resolucion 3009/2010: Articulo 15: Numeral 3.19; NO

- Articulo 67: Numeral 21.2. Resolucién 240/2013: Articulo 17, Numeral 19. Resolucién 242/2013: Articulo 13, Numeral 18).

La gotacién de trabajo se mantiene limpia y es de color claro, sin botones o accesorios. En caso de uso de delantales, estos permanecen
307 atados al cuerpo, (Resolucién 3009/2010: Articulo 15, Numeral 3.2, 3.3; Articulo 67, Numeral 21.2. Resolucién 240/2013: Artlculo 17,
Numers! 2, 3; Articulo 130: Numeral 21.2. Resolucibn 242/2013: Articulo 16, Numeral 2, 3; Articulo 55: Numeral 21.2)

NO

Ei personalusa tapabocas y cubre tanlo la boca como la nariz. (Resolucién 3008/2010: Artlculo 15: Numeral 3.10; Articulo 67: Numeral

31| 21.2 Resolucién 240/2013: Articulo 17, Numeral 10; Artleulo 130: Numeral 21.2. Resolucién 242/2013: Articulo 16, Numeral 10; Articulo

! 55° Numeral 21.2)

[ El personalusa calzado cerrado, de tacén bajo e impermeable. (Resolucién 3009/2010: Articulo 15: Numeral 3.13; Articulo 67: Numeral
327 21.2. Resolucion 240/2013: Articulo 17, Numeral 13; Articulo 130: Numeral 21.2. Resclucién 242/2013; Articulo 16, Numeral 13; Articulo

55. Numeral 21.2)

NO

NO

El establecimiento suministra la dotacién de trabajo a los manipuladores y cuenta con dotaclén para los visitantes. (Resolucién
234 3009/2010: Articulo 15: Numeral 3.18, 3.20; Articulo 67: Numeral 21.2. Resolucién 240/2013: Articulo 17, Numeral 18, 20; Articulo 130:

Numeral 21.2. Resolucion 242/2013: Articulo 16, Numeral 18, 20; Articulo 55: Numeral 21.2)

NO

XRA ] XA A =

El establecimiento cuenta con un plan de capacitacién continuo y permanente para el parsonal manipulador acorde con las actividades
que se realizan, el cual tiene una duracién de por lo menos 10 horas anuales certificadas por la Entidad Territorial de Salud o un

34 | particular autorizado por esta, y contiene temas relacionados con buenas practicas de manufactura y practicas higiénicas. (Resolucién Sl }3{

3009/2010: Articulo 67, Numersl 21.3; Articulo 69, Numeral 2, 3. Resolucién 240/2013: Antlculo 130, Nurmeral 21.3; Articulo 132, Numeral

1. Resolucion 242/2013; Articulo 55, Numeral 21.2; Aticulo 57, Numeral 1)

E! plan de capacitacién contiene: Metodologia, duracién, responsables, cronograma, temas a tratar y evaluacién del impacto. (Resolucién
3008/2010: Articulo 67, Numeral 21.3; Articulo 69, Numeral 3. Resolucibén 240/2013: Articulo 130, Numeral 21.3; Articulo 132, Numeral 2 SI

3
Resolucidn 242/2013: Aticulo 55, Numeral 21.2; Articulo 57, Numeral 2)

[

Los manipuladores de alimentos comprenden los puntos criticos de las actividades que estan bajo su responsabilidad, la Importancia de
su monitoreo, ademés de conocer los limites criticos y las acciones correctivas a tomar cuando exlstan desvlaciones. (Resolucién NO

| 3008/2010° Articuio 67, Numeral 21.3; Artlculo 69, Numeral 1, 6. Resolucién 240/2013: Articulo 130, Numeral 21.3; Articulo 132, Numeral K

ll, Resolucibn 242/2013: Anticulo 55, Numeral 21.2; Artleulo 57, Numnersal 4)

II rEl establecimiento verifica las condiciones higiénico sanitarias del sistema de transporte durante la recepclén de canales, sus partes y/o
a4 Productos camicos i y como evi ia de ello cuenta con los registros de la actvidad, (Decreto 1500/2007: Articulo 36, s

Humersl 3. Resolucion 3009/2010: Articulo 67, Numeral 28. Resolucién 240/2013: Articulo 130, Numersal 28. Resolucién 242/2013: ! bé
| Aticulo 55, Numersl 28)

’Cuonla con ks documentos soportes (factura de venta y/o gufa de transporte de came, enlre otros) que permiten establecer que las
3 ceneles, sug partes ylo productos cdmicos comestibles provienen de establecimientos autorizados e inspaccionados por Invima. |
‘(Rasoumon 2009026554 da 2009. Resolucibn 3009/2010: Articulo 67, Numeral 29. Resolucién 240/2013: Articulo 130, Numeral 29. S

Resoluoion 242/2013: Artlculo 65, Numeral 29)

1
{Las canales (medies, cusros y oclavos de canal, que ingresen al establecimientos cuentan con la marca de "APROBADO". Toda la
38 | came que ingrese sl establecimiento empacada mantiens el distintivo de "APROBADO". (Decreto 1500/2007: Articulo 31, Numeral 4.2.2; Sl %
Anlculo 36, Numeral 1; Articulo 41)

+
|
| Lus empagues no se encuentran deleriorados, se almacenan de forma ordenads, protegidos y son Inspeccionados antes de su uso

407 evilando esi €l nesgo de contaminacion. (Decrelo 1500/2007. Articulo 42, Numeral 9. Resolucién 3009/2010: Articulo 67, Numeral 32. NO
Jruwlucm 240/2013: Anticulo 130, Numeral 32. Resolucién 242/2013: Artleulo 55, Numeral 31),

|
| TEI empaque y eliquetado e la carne (6n cago de requerirb) se reslizan bajo condiciones higiénicas y al material de empaque ,

41+ ©MPleads e de primer uso. De requerirse, |s eliqueta del producto deberd contener come minimo; fecha de beneficio, fecha de
memut. fechis de vencimiento, congiciones de conservacién y nombre del corte. (Dacrelo 1500/2007: Articulo 42, Numersles

1. 8.

Sl NO

‘u El ssisbiecimiento cuernts con lermometros pers la medicion de las lemperaturas de la camne y produclos cdrnicos comeslibles, (Decrefo

| 15002007 Articuio 8, Perbgrafo 1. Resolucibn 3006/2010; Artigulo 67, Numeral 27, Resolucién 240/2013; Articulo 129
Jﬁam'm #42/2013. Antisulo 22, umersl 2 2; Articulo 54, Numeral 5 Adticulo 55, Numorsl 32) I >S< 83
Fl estabiecimiens lieve Aros Que permilan evidenciar que s¢ rveliza monitoreo de la temperatura de refrigeracion
) 0 con| !
&3 {icn prooucie, (Deceeto 16002001 Aticulio 8, Perbyrelo 1. Resolucibn 3009/2010. Adiculo 17, Numeral 3.1%2, Litoral b. Ro:s':fugg:. St
28072013 Artlouls 130, Wumeral 2T. Resolucitn 242/2013° Ariculo 65, Numerel 2rn
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[

3 [ 5

Lot dMfuee 5
.\:\‘; ;{«3-\\:':::\:: 3'&&:‘_":‘;‘;‘“‘”"““}‘ 0 Fan agua sobre og producios ni genem empozamvento en sy iteror (Resolodes
Nosspral & ' S3 T LR 8 Resolodt S8 1 Atieule 1208, Numers! & Resolicin MNOTONE At 4,
Lot -

o ':n‘\::::‘:'\::‘ ;\i:;: \’\’:“‘:{’,r"‘f}“‘l\! vt el tontacks entre canales, de estas con las paredes y el e del cuaro de
NI eSO RS AT Atoels 17, Nomera! 332 2 Loerales @ d y . Resolucds 200X Atiewle 128, %

V.'X(a
6|5 &

:;:::::".' ) g‘;“?"“‘* de ':‘W*‘\‘P'\n!\ﬁfe:\m s encuentran Bnplog y no contienen elementos diferentes a la actvidad que alll se

10 NSt Mo Joone0t0: Artivuld 17, Namrersl 1.3.0. L/ Rusolicin N0 U8 1013 Atub 0 ruiors’ . 16, At 7l

108 N Resol vids N2 de 013 Aok 4, Numers! £.dy 318 > e & ot

Ml 10 3¢ 263 16 Ateun 71 o Jeewl £ 4y 318 Atuke S, Numerw’ § Resolioidn 582 de 2078 Atieuio 28 )

- |

En caso ?0 expender came YO PRduelie cAmeS cormestitles, estos son almacenados separadus (inchidas las cames Ce diferetes

. espevies ,\ e tal frma que se favorece la cincitacida del aire. Si expende canales, sus partes YL productos cmices comestbles de
A1, 28 e, 8 rarer oiengda Sepro o s v s B .0 b ot Tk

SRR ‘\"'S'Ai:\v\@d. 13 N % \n"‘.\ "&'&‘f\\; it w‘\aﬁ.‘.c. Urrterd! £, Resodiedn S42 DU Ateuid 130 Murresl 30y 31

! Les materias rHimas, envases, empagues, envollums se encuentran alimacenados de manera que se evita su contaminacain y se

R0Y mEepUIB BU COTeCta ConERiACRIN, (Resoleitit AL 2010 Aticuk €7, Numers! 2. Resolicidn M0 de 2013 Artieuile 130 Numess! 32.

Resaianhy N2 Aot 88 Auimevel 31)

[ establecimiento dienane de sumnisto Je agua potable en cantidad y presiva suficiente para las actividades que se realicen, asi ceme
B pare reakzar cperaciones de limplera y desinfeccidn efectivas, (Decred 1RQ 207 Asticule 268 Numtesal 1111 Resobedn
JO0R D00 Atieuk 67, Aumseral 3. Resolieidt MO 18 Artioudo 130, Numera! 3, Resolicidn 2422013 Atioule 88§ Nureal 3

6

“ | R R | | e
! %

5 8 ¢ establecimients cbtiene el agua a parti de una explotadin subterranea, garantiza i potadilidad de esta y cuenta con NO
BURHZACKA POt parte de la autoridad ambiental, (Decreto 1RDXNT Artioule 26 Numeral 11.11.2) P '
En caso de usar hielo, este proviene de un establecimiento autorizado para desarottar dicha actividad, © en caso de ser Q 4 | |
B3 | eiaborado en el expendio, se realiza a partit de agua potable de manesa que no se genea s contaminacion, (Decrele NG !
TR0 NN Ao 26, Aumeral 1.1 11.3)

El establecimiento cuenta con ks sistemas de desaple que permiten la evacuacin rapida y eficiente de los residucs liguides, (Decrete
B TR0 TN Atiauke 26, Aumera! 1,1.8, Resoliod J008 2010 Articto 87 Numens! 11,1, Resolieida QAT Atiouie 13 Numes!

111 Resohaodt M2W1I At 55 Aumeral T11)

El establecimiento cuenta don kos recipientes para la dispasicidn temporal de los residucs sdlidog, de matedal lavabdle y desinfectable
55 debidamente tapados y se encuentian alejados del lugar donde se manipulen bs alimentas, (Resoloivt J00& 2010 Ariculo €7, Numea!
20 7 Reselocitn MO LE Atfeul 130, Mimeral X0.2. Resoleidn 24220013 Aticule 5§ Numers! 20.2)

d

tog, dreas donde se manipulen ¢ de los equinos y

Lot reskiuos sdlidos se digponen de forma que te evita la contaminacidn de hos product
. Resolieidn MAN1X

ulensilios (Decrely TEARNT Artionho 26, Aumers! 1, 1.8, Resolioia 0082010 Artrovio 67, Nuemers! 20.¢

L3
Artioulo 130, Numeral 20 1, Resohotn 222018 Articut 88 Numers! 1)

',..! En &l establecimiento he se evidencia presencia de plagas o daios ocasionados por éstas y se cuenta con medidas de control integral de
o preventive, pare evilar su refugio y proliferacidn, (Decred TROR007: Articud 26, Numesal 11,8

£l establecimiento realiza las opetackones de limpieza y desinfeccidn a las instalaciones, equipos y utensilios, evitando la creacidn de
condiciones insalubires que puedan contaminat el alimento. En caso de contar con sisterna de ventilacidn, se limpia perddicamente para
evitar la acumulacion e polve, Las sustancias y utensilios para las labores de limpieza y desinfeccidn se almacenan de forma que se
evae i contaminacidn de la came y s productos eAmicos comestibles. (Decreto 18002007 Artiou 26, Nuvmerad 11,12, Resouein

OB FOI0 Adicuke 67, Numeral 12, Resouondn 40013 Artleu 130 Numeral 12, Resolioivt 24272018 Articud 8§ Numesles 12y
ey

PALE | KA A
8

lividades de desprese, deshuesado y fleteado, cuenta con una seccidn o drea cuya

| ubicacksn construccion y disefo es acorde al volumen del producto manejado, evitando la contaminacidn del producto. En case

e coniar con un drea pare este fin ge mantiene @ una temperatura maxima de 12°C durante el desarrollo de dichas activivades,

(ecreto 1500 de FO0T. Adicub 8, Perdprald 1 Resohioidn 2422013, Articudy 22; Artreulo 55, Numeral 32\ N{
ol - NO

5 realize actividad secundania de desposte de canales (inchikdas medias, cuartos y octavos de canal) cuenta con un drea que
garantice #l manteniniente de e lemperatura, con dimensiones suficientes para permitit la adecuada manipulacidn de maneca
e no 88 produrce 18 contaminacidn del producto. (Decreto 1500 de 2007 Articub & Pardgrafo 1) Resolciit NO de 013
Adinde 130 Numesses |y 2 Resolcadi 3783 de 2013 Note Instaucove Anexo).

& el eslablecimiento realiza las acl

w Cuenta con un progrema documentado de manienimiento de Instalacionas y equipos, el cual induye las actividades de moaitnes, st
registre y verlcackin (Decreto 15007007 Arficulo 26, Numeral 1.21)

yorimiento Madico que acredite su aptitud para manipular alimantos con una vigencla maxina de un
Numerall 113 Resolesdn JOORN010. Articuby 15, Numeral 1) Articudy 67, Numer! 21.2
Wl 1, Atiouts 18 Resohory M2W013 Atcub 13 Numersd 1, Atloub 14)

Cuenta con bae poportes del recor
§19 800 (Oeoei 1H0Q 00T Aticul 76

Feesohion Z407013 Atiouke 14 Nunes!

Cueste Lo prugrams de Poveedores en el Que 38 identlican les proveedores de canales. sus partes yio productos cdmicos
Poamestiies Br C0m Koy Ingumos y meleiales de empaaue S e establecimiento realiza las actividades de desprese, deshuesa © s
W e I kienifizeton del producto hasts su venta. (Decreto 15002007, Aticul 26, Numer! 1.2 2. Resolanda M2201X

Aticuly 77 Numes! 13 Aok 58 ANumers! 32)

(e Lon uh PrOGERME pere prevent 8 oley refugio de plagas. con enfoque de control integral, soportado con un dhagndstico inkial, st
B | ando les medidusde bEQUInIOL 8 las sctivaiades y soportades por registros. (Decred 180T Articu 26, Nuimers! 1.1 8)

) [y——y solidos y liguidos gue garnticen una eficients separacidn, recdlecciin, condueeidn,

WAz D2 [z b

Cerile Lo s prograrms de ek oo residios

O | ploseanamientu evauusnon y dieposicon thal soponado medants regishios pare la venficacion de las mencionaday actvidades ]
(Leratn 1B0GT00! Aiouly 26 Meners! 11 §)

f Cuema cun uh o i dorumentado pere garente! gue el apue ves de celidad polalie y cumpia N B normatiidad vigente en ks

08 | nuatera (Dacreto 1678 de 2007 y Resehigon 2118 ge 2007), gue inCiuye ias sctvaades de moniioie, verficadn y regato, (Deowe st

» mmzﬁj Ariculp 96 Nmarsl 11 11)
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